
M I S S O L T I N I  C O N  P O L E N T A  G R I G L I A T A
Misso l t in i  (k le ine  seef isch)  mit  gegr i l l te  po lenta
Misso l t in i  f i sh  w i th  gr i l led  po lenta
Misso l t in i  serv ì  avec  po lenta  gr i l lée

m
enu

A N T I P A S T I

A F F E T T A T I  M I S T I  C O N  V E R D U R I N E  A L L ’ A G R O
Gemischter  aufschn i t t  mit  e inge legtem gemüse
Cold  cuts  w i th  v inegar  vegg ies
P lateau  de  charcuter ie  avec  légumes mar inés

BRESAOLA IN CARPACCIO CON SCAGLIE DI GRANA
Bresaola im Carpaccio mit  parmesanspänen
Carpaccio Bresaola  with parmesan
Bresaola au Carpaccio avec f locons de parmesan

L A R D O  A L L E  E R B E
Schmalz  mit  k räuter
Lard  w i th  herbs
Sa indoux  aux  herbes

P E S C E  I N  C A R P I O N E
Karp ionf isch  (  Gewürz  und e inge legter  f i sch)
Carp ione f i sh  ( f r ied  f i sh  in  v inegar)
Po isson f r i t  au  v ina igre

P O L P O  I N  C A R P A C C I O
Carpacc io  k rake
Carpacc io  octopus
Poulpe  au  carpacc io

14€

13€

14€

13€

12,50€

15€

Berlinghera

V O R S P E I S E N  -  S T A R T E R S  -  L E S  E N T R É E S



S P A D A  A L L ’ A C E T O  B A L S A M I C O  D I  M O D E N A  
Schwert f isch  mit  ba lsamico-ess ig  von  Modena
Swordf ish  w i th  Modena ’s  ba lsamic  v inegar
Espadon au  v ina igre  ba lsamique de  Modena

m
enu L U C C I O  A L L ’ O L I O  E  L I M O N E

TONNO AFFUMICATO CON RICCIOLI DI BURRO

A N T I P A S T I

Hecht  mit  Öl  und z i t rone
P ike  f i sh  w i th  o i l  and lemon
Brochet  à  l ’hu i le  et  c i t ron

Geräucherter  thunf isch mit  butterf locken
Smoked tune with butter  cur ls
Thon fumé avec boucles de beurre

C O C K T A I L  D I  G A M B E R E T T I  I N  S A L S A  R O S A
Garne len-Cockta i l  mit  rosa  soße
Shr imps wi th  p ink  sauce
Cockta i l  de  crevettes  avec  sauce rose

M I S T O  A  B A S E  D I  P E S C E *
(luccio, insalata di mare, carpacci, pesce in carpione,cocktail di gamberetti)

Gemischter  F isch
(hecht, meeresfrüchtesalat, carpaccio, karpionfisch, garnelen-cocktail mit rosa soße)

Mixed f ish  d ish
(pike fish, seafood salad, carpaccio, carpione fish, shrimps with pink sauce)

Mixte  de  po isson
(brochet, salade de fruits de mer, carpaccio, poisson au vinaigre, cocktail de crevettes
avec sauce rose)

Berlinghera

14€

14€

13,50€

15€

21€

V O R S P E I S E N  -  S T A R T E R S  -  L E S  E N T R É E S



m
enu

S P A G H E T T I  A L L A  B E R L I N G H E R A
(luccio, pomodoro e prezzemolo)

Ber l inghera  spaghett i
(hecht, tomate und petersilie)

Ber l inghera  spaghett i
(pike fish, tomato sauce and parsley)

Spaghett i  à  la  Ber l inghera
(brochet, tomate et persil)

TORTELLACCI AL LAVARELLO CON POMODORINI FRESCHI
Tortellacci (Ravioli) mit felchen und frische tomaten
Tortellacci (Ravioli) with whitefish and cherry tomatoes
Tortellacci (Ravioli) au lavaret avec petit tomates

R I S O  C O N  F I L E T T O  D I  P E S C E

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO

Reis  mit  f i schf i let
R ice  w i th  f i sh  f i let
R iz  avec  f i let  de  po isson

Spaghett i  mit  Meeresfrüchten
Spaghett i  with seafood
Spaghett i  aux f ru its  de mer

Berlinghera

13€

12€

13,50€

12€

P R I M I
E R S T E  G Ä N G E  -  F I R S T  C O U R S E S  -  L E S  E N T R É E S

A G N O L O T T I  A L L A  P O L P A  D I  G R A N C H I O
(pasta al nero di seppia con panna e gamberetti)

Agnolott i  (Rav io l i )  mit  k rabben
(tintenfisch ravioli mit sahne und garnelen)

Agnolott i  (Rav io l i )  w i th  crab ’s  meat
(pasta in squid ink with crème fraîche and shrimps)

Agnolott i  au  cha i r  de  crabe
(ravioli à l’encre de seiche avec crème fraîche et crevettes)

15€



F A R F A L L E  A L  S A L M O N E
Schmetter l inge  nudeln  mit  lachs
Far fa l le  (butter f l y  shaped pasta)  w i th  sa lmon
Far fa l le  (pâtes  en  forme de papi l lon)  au  saumon

m
enu

P R I M I

PACCHERI DI GRAGNANO AI MOSCARDINI E CILIEGINI
Paccheri von Gragnano mit tintenfisch und tomaten
Paccheri from Gragnano with octopus and cherry tomatoes
Paccheri de Gragnano avec poulpe et petit tomates

CARAMELLE RICOTTA E SPINACI
Caramelle (gefüllte nudeln) mit ricotta und spinat
Caramelle (stuffed pasta) with ricotta and spinach
Caramelle (pâtes farcies) avec ricotta et épinards

F A G O T T I N I  P E R E  E  B I T T O
Fagottini (gefüllte nudeln) mit birnen und Bitto käse
Fagottini (stuffed pasta) with pear and Bitto cheese
Fagottini (pâtes farcies) avec poires et Bitto fromage

12€

13€

12€

12€

Berlinghera

E R S T E  G Ä N G E  -  F I R S T  C O U R S E S  -  L E S  E N T R É E S



F I L E T T O  D I  P E S C E  P E R S I C O *
Barschf i let
Perch  f i l let
F i let  de  perch

m
enu

SECONDI DI PESCE

L A V A R E L L O  A I  F E R R I *
Gegr i l l ten  fe lchen
Gr i l led  wh i tef ish
Lavaret  gr i l lé

LAVARELLO ALLA LIVORNESE*
Livornese felchen (tomatensauce, oliven, petersilie)
Livornese whitefish (tomato sauce, olives, parsley)
Lavaret au livornese (sauce tomate, olives, persil)

A G O N I  A L L A  G R I G L I A
Gegr i l l ter  agon
Gr i l led  agon f i sh
Agon gr i l lé

MISTO DI PESCE DI LAGO (AI FERRI O FRITTO)*
Gemischter  seef isch  (gegr i l l t  oder  gebraten)
Mixed lake  f i sh  (gr i l led  or  f r ied)
Mixte  de  po isson de  lac  (gr i l lé  ou  f r i t

A N E L L I  D I  C A L A M A R I *
Tintenf ischr inge
Squid  r ings
Anneaux  de  ca lmar

15€

13€

14€

12€

20€

13€

Berlinghera

FISH MAIN COURSES - FISCH SEKUNDEN - LE POISSON



F R I T T O  M I S T O  D I  M A R E *
Gemischte  gebratene Meeresf rüchte
Sea  f i sh  mixed d ish
Fr i ts  mixtes  de  mer

m
enu G A M B E R O N I  A L L A  G R I G L I A *

MISTO AI FERRI E FRITTO DI LAGO E MARE*

Gegr i l l te  garne len
Gr i l led  prawns
Crevettes  gr i l lées

Gemischte gegrillter und gebraten von see und meer
Mixed lake and see fish, grilled and fried
Mixte poisson grillée et frit de lac et mer

F I L E T T O  D I  B R A N Z I N O  A L L A  G R I G L I A *
Gegr i l l ter  wol fsbarsch
Gr i l led  seabass
Loup de mer  gr i l lé

Berlinghera

21€

19€

22€

16€

SECONDI DI PESCE
FISH MAIN COURSES - FISCH SEKUNDEN - LE POISSON

COZZE ALLA MARINARA*
Marinara Muscheln (Öl und Knoblauch)
Mussels marinara (oil and garlic)
Moules marinara (huile et ail)

C O Z Z E  A L  P O M O D O R O *
Muscheln  mit  tomaten
Musse ls  w i th  tomato sauce
Moules  à  la  tomate

14,50€

14,50€



T A G L I A T A  ( m i n i m o  2  p e r s o n e )
 Tag l iata  (min  2  personen)
 S l iced meat  (min  2  people)
 Coupe de v iande (min  2  personnes)

m
enu C O S T A T A  D I  M A N Z O

COTOLETTA ALLA MILANESE

Rindsr ippe
T-bone beef  steak
Côte  de  boeuf

Mailänder Schnitzel
Milanese cutlet
Côtelette milanaise

S C A L O P P I N E  A L  L I M O N E
 Schn i tze l  mit  z i t rone
Esca lopes  w i th  lemon
Esca lopes  au  c i t ron

Berlinghera

21€

20€

12€

11€

SECONDI DI CARNE
MEAT MAIN COURSES - FLEISCH SEKUNDEN - LA VIANDE

a persona
pro person
per person
par personne

FORMAGGI
CHEESE - KÄSE - FROMAGES

M I S T O  D I  F O R M A G G I
Käsemischung
Mixed cheese d ish
Fromage mixte

8€



I N S A L A T A  M I S T A
Gemischter  sa lat
Mixed sa lad
Sa lade mixte

m
enu P A T A T I N E  F R I T T E

VERDURA COTTA

Pommes f r i tes
French f r ies
Fr i tes

Gekochtes gemüse
Cooked vegetables
Légumes cuits

V E R D U R A  A L L A  G R I G L I A
Gegr i l l tes  gemüse
Gr i l led  vegetab les
Légumes gr i l lés

Berlinghera

4€

3,50€

4€

4€

CONTORNI
SIDE DISHES - BEILAG - ACCOMPAGNEMENT

INSALATONA
Großer salat
Big salad
Grosse salade

9€




